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Chaque année, les étudiant-e-:s du Master Information Scientifique et
Médiation en Environnement d'Aix-Marseille Université organisent un
colloque sur le théme choisi par I'Organisation des Nations Unies dans le
cadre de "L'année internationale de..."

En 2023, ce sont les mils qui sont a I'honneur!

POURQUOI LES MILS ? Histoire, Agrobiologie, Commerce,
, Nutrition, Consommation,

Ces céréales, trées consommeées en Afrique Gastronomie
et en Asie mais peu utilisées en Europe Ces thématiques seront abordées tout au long de
sont pourtant pleines de potentiel. Peu la journée a travers diverses interventions.
gourmandes en eau, Trésistantes et Anthropologues, biologistes, sociologues...
nutritives, leur popularisation permettrait [Is et elles seront nombreux-ses a venir vous faire
de diversifier le paysage céréalier mondial. découvrir les mils.
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— Estelle Herscher, paléo-anthropologue (LAMPEA, AMU, CNRS), et Francgoise :
Toulemonde, archéobotaniste-carpologue (AASPE, MNHN-CNRS), introduiront
cette 16e édition par un historique du mil dans le monde et en France.

. . Yves Vigouroux, généticien (IRD), Martin Gomez, chargé de promotion :
internationale (FNPSMS) et Farah Keram journaliste et co-autrice du livre :
et Culture Faire Son Pain, parleront d'agrobiologie, de justice alimentaire et de :
culture alimentaire. :

m Claire Mouquet, directrice de recherche (IRD) sur la thématique de
I'alimentation, abordera I'aspect nutritif des mils.

A L'ASSIETTE .-~

Mohamed Zellama et Cynthia Martinez d’'Ori Sorgho parleront de la
transformation de la graine jusque dans l'assiette et de l'aspect
marketing des mils.

La journée sera rythmée par des animations des étudiant-e-s du
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